
Empfehlung

Virgin Caipirinha (alkoholfrei)

(Ginger Ale, Limette, Rohrzucker)
6,50

Glühwein Spritz
0,25   7,00

„Weinaperitif-Likör“
mit Fischer´s No.1 aufgegossen

je 0,1 l   3,80

Vorspeisen

Gemischter Salat
in Senf-Dressing

8,20

* * * * *
Rinderkraftbrühe
mit Leberknödel

7,20

* * * * *
Meerrettich-Süppchen
mit Weißbrotcroutons

7,20

* * * * *
Gebratene Gambas

Zucchini, Tomate und Kartoffel-Lasagne
12,90

Für unsere kleinen Gäste,
bekommen Sie gerne unsere Kinderkarte.

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten
(z.B. Gluten, Laktose, o.Ä.)

können wir unsere Gerichte individuell auf Sie anpassen.
Allergene und Zusatzstoffe finden Sie in einer gesonderten Liste.

Alle Preise verstehen sich in €



Hauptgerichte

Schnitzel „Wiener Art“
mit Pommes-frites und Blattsalat

15,40
dazu Pilzrahmsoße 3,20

* * * * *
Fränkischer Sauerbraten

mit Blaukraut und Klößen
19,90

* * * * *
Zander-Filet

an Vanille-Chicoree
und Petersilien-Kartoffel-Mousseline

24,90

* * * * *
Filetspitzen

in Pilz-Rahm,
dazu Spätzle

21,90

* * * * *
Hüftsteak vom Hirsch

mit Rahmpilzen
und Spätzle

28,90

* * * * *
Rumpsteak

mit Pommes-frites
und Blattsalat

31,90

* * * * *
Maishähnchenbrust

auf Rosmarin-Senf-Möhren,
und Kartoffel-Püree

23,90



Klassik-Burger
mit Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Barbecue-Sauce, Mayonnaise

dazu Pommes-frites
15,90

mit Käse: 16,40

Beilagensalat 4,30

Vegetarisch

Käsespätzle
dazu Blattsalat

16,90

Vegan

Gebratener  Sellerie
auf Rosmarin-Senf-Möhren

und Kartoffel-Püree
16,90

Dessert

„Kleiner Abschluss“
Vanille-Eis, Panna-Cotta-Likör, Espresso

6,90

* * * * *
Vanille-Eis

mit karamellisierten Kürbis-Kernen
3,80

* * * * *
Mousse au Chocolate

an Rotwein-Zwetschen
6,50

* * * * *
Apfelkräpfle mit Vanille-Eis

6,50

* * * * *
1 Kugel Eis

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss
1,90

* * * * *
1 Kugel Sorbet

Mango, Johannisbeer
2,20


